


Vestfoldmat BA
Vestfold har et stort mangfold av gode produkter. VestfoldMat BA er et produsenteid selskap. Vårt mål er 
å representere Vestfold som matregion og arbeide for samlet opptreden i markedet. Vi er kunnskapsrike, 
nysgjerrige og henter impulser fra resten av verden. Vi er stolte av å kunne tilby kvalitetsprodukter, som 
er sunne, spennende og trendy. Våre produkter har kort reisevei. Nærhet til E-18 og markeder på  
Østlandet gir begrepet kortreist mening. 

SESONGEN
for planteproduksjon i Norge er kort. Vestfold er sammen med Jæren det området som er tidligst ute 
med de første potetene og grønnsakene. Men tidligst ute er aspargesen. Den kommer på markedet 
fra tidlig i mai. Og den er et enestående vestfoldprodukt. Deretter kommer salater, vårløk, jordbær, 
blomkål, brokkoli, gulrot, løk og poteter for å nevne noen.
Vestfoldsalat dyrkes i veksthus og høstes hele året. Det samme gjelder for urtene i potter. 
Vi er også stolte av å tilby Stangekylling, Grøstadgris og økologiske og glutenfrie bakervarer. Disse 
produktene tilbys hele året.

Vi er opptatt av å levere kvalitetsvarer. Ta kontakt for mer informasjon:

VestfoldMat BA
v/Kari Mette Holm, daglig leder
tel. 94 88 92 88
vestfoldmat@sf-nett.no



BJERTNÆS SALAT
Smidsrød gård ligger nord på Nøtterøy, utenfor  
Tønsberg. Man har dokumentert jordbruk på 
gården i 800 år. Familien Bjertnæs har drevet 
gården i 50 år, 3. generasjon er nå involvert i 
driften. Flere tusen år gammelt jordbruk på 
Nøtterøy er ingen tilfeldighet. Fruktbart jordsmonn 
og et fantastisk klima, gjør Nøtterøy til et svært 
gunstig sted å produsere grønnsaker.
Mange soltimer, og vind fra sjøen gjør plantene  
sterke, og mindre utsatt for angrep av insekter 
og sykdommer. I sesongen arbeider det ca 30 
mennesker på gården. Noen av disse kommer 
fra Polen, Litauen, Vietnam og Romania. 
Representanter fra ulike kulturer, gjør arbeids-
miljøet svært spennende.
 
 

DEN GODE BAKER
Den Gode Baker er et tradisjonelt håndverks-
bakeri som baker på bestilling. Vi produserer 
både økologiske og biodynamiske produkter.
Vi er spesialister på spelt, og i våre spelt-
produkter blandes det ikke inn annet mel enn 
spelt. Vi bruker kun den originale spelttypen 
Oberkülmer Rotkorn, ferskmalt fra Kvelde Mølle.
 
Produkter: Økologisk brød, baguetter, rund- 
stykker, speltprodukter, pizza, kjeks, mm.
 

KJÆR GARTNERI
Vi dyrker økologiske tomater og agurker på 
gården Kjær i Våle, som har lange tradisjoner 
med grønnsakdyrking.
Plantene vokser i gårdens naturlige jordsmonn.
Den gamle kulturjorden gjødsles med kompostert 
talle fra gårdens storfe, og sammen med klimaet 
i veksthusene gir dette den gode smaken.
Energikilden for oppvarming er gass, og deler 
av avgassene føres tilbake til plantene som CO2 
tilskudd.
Økologisk cherrytomat og agurk, nyt smaken av 
det ferske og naturlige. 

NORDRUM GÅRD
Nordrum Gård v/ Ole og Mona serverer laks og 
vilt fra Lågendalen i rødstua på gården – også 
rundt i vakre og varierte Lågendalen mikset med 
opplevelser i natur, kultur og aktiviteter til alle 
årstider!
 

FOLDVIK
Gårdsbutikken ligger i driftsbygningen på gården  
”Foldvik Vestre”, rett ved RV 301 mellom Stavern  
og Helgeroa i gamle Brunlanes kommune, nå 
Larvik kommune.
I butikken finner du jordbær, bringebær, bjørne-
bær (på bestilling i august/sept,), grønnsaker,  
poteter og ”gårds-spesialiteter” fra hele landet.
Vi ønsker å tilby ferske varer av god kvalitet til  
riktige priser. Betjeningen har god varekunnskap 
og betjener kundene over disk og med en 
hyggelig prat.  

MORTEN FEVANG JOHANSEN 
Torbjørnrød Gård ligger syd på Nøtterøy, hvor 
jordsmonnet er velegnet for dyrking av erter. 
Vi har dyrket sukkererter i mange år, og idag 
finner man sukkerertene mine i alle butikker.

Totalt 50 sesongarbeidere jobber hos oss, de 
fleste fra Litauen. Vi har pakkeri på Gjennestad 
og et eget vogntog som transporterer varene våre 
internt og til kundene våre.
Sukkerertene leveres i perioden juli til september. 
Alle kundene våre får pakningene slik de selv vil 
ha dem. Vi leverer runde og flate sukkererter 
samt aspargesbønner, brekkbønner, voksbønner, 
bondebønner, snittebønner og borlottibønner.
   
 



RAGNAS HJEMMEBAKERI
Hjemmebakte kaker og brød.
Laget av lokale råvarer uten tilsetningsstoffer.
Passer for nøtteallergikere.
Bestillinger mottas, også av bakevarer for 
allergikere.
Gårdsutsalg åpent 1000 til 1900 hele året.
Servering av kaffe og hjemmebakst i den gamle 
eplehagen når været tillater det.

 

gjennestad gartnerskole 
Vi produserer 20-30 ulike typer krydderurter, alt 
etter årstiden. Vi selger i potter slik at urtene kan 
holde seg friske i lang tid på kjøkkenbenken. 
Ruccola dyrket i veksthus gir et rent produkt 
med kraftig smak!
Aromatomat og Jordbærtomat er to velsmak-
ende tomattyper som blir dyrket på Gjennestad. 
Jordbærtomat blir høstet på klasen, slik at en 
også kan nyttiggjøre seg av stilken som dufter 
herlig. Ved at tomatene henger på klasen blir 
tomatene også mer modne og utvikler derfor 
mer av den søte, gode smaken.

 

Huseby gård, Tjølling
Persillerot krever lang veksttid for å få den rette
sødmen og saftigheten. Sammen med klimaet 
i Vestfold, gir den leirholdige morenejorden på 
Huseby gård spesielt gode betingelser for grønn-
sakproduksjon.

Persillerot fra Huseby gård er svært aromatisk,
og du kan bruke både de grønne bladene og 
roten. Persillerot er selvsagt i mange retter, både 
som smaksforsterker og som eget tilbehør til 
både kjøtt og fisk. Den egner seg til supper og 
gryter, revet i råkost, stekt eller woket.

FINSTAD GÅRD
Finstad Gård-Rosnes har vært drevet økologisk 
siden 1987.
Produserer kun økologiske varer.
Vi bestreber oss på at økologiske varer skal ha 
god smak og kvalitet.
Kan flowpakke fra 250gram og oppover i laser-
perforert eller biologisk nedbrytbar folie.
 

LYDHUS
Lydhus gård var i gammel tid en markedsplass 
for Neset. Vi er et familiebruk og dyrker tidlig-
produkter som kål, poteter, gulrøtter, løk og 
Saturna (potet).
Vi begynte med gårdshandel for 25 år siden og  
har åpent i sommersesongen både for fast-
boende og tilreisende. Vi har ferske produkter 
hver dag. 

 

PRESTRUD GÅRD
Vi dyrker, pakker og leverer sjalottløk, rød delika-
tesseløk og om sommeren også fersk hvitløk.  
Løkene sorteres nøye, noe som sikrer jevn
størrelse og høy kvalitet og leveres i den 
forpakningsstørrelsen kunden ønsker. På våre 
hjemmesider www.prestrud.no er det oppdatert 
informasjon og mange nyttige tips og oppskrifter. 
Har dere spesielle ønsker? Kontakt oss, vi er alltid 
åpne for noe nytt.
  



HOLM GÅRD
Edel-løk er løk av høyeste kvalitet, ferdig skrellet 
og klar til bruk. Løken dyrkes på Holm Gård i 
Lågendalen i Vestfold – et område med mange 
soldøgn og næringsrikt jordsmonn som byr på 
gode vekstvilkår for grønnsaker. Løken pakkes 
på gården og serien består av Kepaløk, Rødløk 
og Sjalottløk som alle har en mild, aromatisk 
løksmak. Edelløk fra Holm Gård selges i de 
fleste velassorterte dagligvarebutikker.
 

GRØSTAD GRIS
Økologisk frilandsgris – ren mat uten kunstige 
tilsetningsstoffer.

Vår filosofi er at grisene skal ha det godt fra 
fødsel til slakt.
Vi leverer produkter som bacon, kaker, salt kjøtt, 
stykningsdeler, pølser og pålegg.

Vi leverer til storhusholdning og utvalgte daglig-
varebutikker.

KVELDE MEL
Kveldemel har alltid vært høyt verdsatt av hjemme- 
bakere til brød, finbakst, matlaging og ikke minst til 
julebaksten. Også bakerier bruker nå Kveldemel til 
sin brødproduksjon. Kvelde Mølle holder strengt 
på den gode melkvaliteten og på sin tradisjonsrike 
produksjon.
Alle produkter er tilgjengelig i forbrukerpakning, 
30 kg’s sekk og bulk.   
 

ØSTBY ASPARGES
Østby asparges ligger i Tjølling i Larvik. Vi startet 
med dyrking av grønn asparges i 1993. Sesong 
for produktet fra ca 1. mai og fram mot St.Hans. 

Norsk asparges utmerker seg med sin kortreist-
het og dermed sin flotte kvalitet. Østby Asparges 
har også en fantastisk smak. Fersk asparges ute 
på jordet smaker fortreffelig og må oppleves. 
Vi leverer til Bama i tillegg til hjemmesalg.
Vi tilbyr også servering i vårt selskapslokale i 
fjøset. 
 

STANGES GÅRDSPRODUKTER
«Stangekylling» er førstevalget for flere av Norges 
beste kjøkkensjefer. Vår målsetting har alltid vært 
å produsere kylling av ypperste klasse – derfor 
benytter vi kun naturlig fôr basert på korn og mais. 
Tid og rom er også viktig for å oppnå førsteklasses 
kvalitet, og våre kyllinger får massevis av begge 
deler. De får tid til å vokse seg store, og rom til å 
bruse med fjærene. 
Resultatet er mye kjøtt, mye smak og første-
klasses kvalitet. Vi lover at du vil smake forskjellen.

Stangekylling er enkel å tilberede. 
Bruk svak varme, god tid og kjærlighet...

 

Fønix
Fønix Håndtverksbakeri på Nauen utenfor 
Tønsberg ønsker å bidra til en god hverdag for 
alle som har behov for en glutenfri kost. Som 
østnorges eneste bakeri med kun glutenfri 
produksjon daglig, ønsker vi å bidra med 
bakerivarer hvor kvaliteten står i høysete! 

I vårt bakeri produseres kun glutenfritt og er 
derfor helt trygt for personer med cøliaki. 

 



KNASKERØTTER
Knaskerøtter AS er en familiebedrift som holder 
til i Larvik i Vestfold. Bedriften består av daglig 
leder, noen faste arbeidere og en del sesong-
arbeidere, flest på sommeren. Arbeiderne 
høster, sorterer og pakker Knaskerøtter. Vi var 
de første på markedet som produserte små 
gulrøtter og de selges idag over hele landet og 
finnes i de fleste dagligvarekjeder. 
Knaskerøtter leveres i 250 grams poser til 
dagligvaremarkedet og i ulike størrelser til 
storhusholdningsmarkedet.  

HELIOS TØNSBERG
Helios Tønsberg er en økologisk dagligvarebutikk 
med en liten kafe inne i lokalet. Vi har et bredt 
utvalg av økologiske produkter og vi tilbyr lokal 
og økologisk mat. Våre kunder kjøper direkte fra 
butikken. Er du storhusholdningskunde, formidler 
vi kontakt til aktuelle leverandører av økologisk 
mat.

ØKOMAT
På gården Marienborg i Holmestrand produserer 
Ole Christian Juvet Herup økologiske spirer.
Du kan velge mellom ulike spirer av: alfalfa, 
mungbønne, adzukibønne, reddik, rødkål, sen-
nep og brokkoli. Spirer har en sprø konsistens 
og de fleste typene har ganske kraftig smak. 
Spirer består av den konsentrerte næringen fra 
frøet, og har et høyere innhold av energi, miner-
aler og vitaminer enn ferdig utviklede planter. 

 

VESTFOLDSALAT
Klavenes gård ligger i Re i Vestfold. Vi dyrker 
Vestfoldsalat i veksthus hele året og grønnsaker 
på friland. Vestfoldsalat er en kjempesprø salat 
som egner seg godt til smørbrød, til pynt og i 
salatbollen. Vestfoldsalat leveres som 150 gr. i 
potte, 150 gr. skåret i flowpack og 700 gr. skåret 
i pose (storkjøkken). 

 

STENERSENS GARTNERI
Stenersens Gartneri ligger i Åsgårdstrand i Horten 
kommune. Vi dyrker grønnsaker og urter på fri-
land. Utenom norsk sesong samarbeider vi med 
kolleger i utlandet. Vårt mål er å sikre kundene 
våre høy kvalitet og være leveringsdyktige hele 
året.  



Vestfold – landets grønnsakhage og spiskammer
Jorda i Vestfold gir betydelig større avkastning enn gjennomsnittsjorda i Norge. Vårt fylke har landets 
beste jordbruksarealer. Jordsmonn, klima og topografi er svært godt egnet for jordbruk. Ingen andre 
fylker har en så stor andel dyrket mark. Hver femte kvadratmeter i fylket vårt er dyrka jord. 

I Vestfold produseres en femdel av landets grønnsaker. Dette er ikke tilfeldig. Istida skapte Raet 
som strekker seg fra Horten i nord til Mølen i sør. Jorda på Raet er fruktbar. Mye av den dyrka jorda i 
Vestfold ligger på gammel havbunn. Dette gir oss førsteklasses produkter. Voksested og jordsmonn 
preger produktene og gir dem den unike smaken. 

Vestfold = sol og sommer. Fastboende og turister nyter det gode liv i disse sommermånedene, 
akkurat som planter og dyr gjør det. 

I Vestfold kan du også som turist og reisende se frodige grønnsakåkre og solmodne kornåkre på din 
vei gjennom fylket. Kulturlandskapet er gjennom århundrer formet av matproduksjon. 



Medlemmer:	  

Bjertnæs Salat	 bjert@online.no	 90 96 47 27/90 19 31 58
Den gode baker	 ordre@dengodebaker.no	 33 36 17 50
Finstad Gård	 hans@finstad.no	 91 34 87 61
Fønix	 turid.henriksen@fonix.as	 48 02 44 47 (Glenn Ellefsen)
Gjennestad Gartnerskole	 moyfrid.sorestad@gjennestad.no	 33 36 36 50
Grønnsakboden på Foldvik	 mo-hedlu@online.no	 90 72 11 83
Grøstadgris	 post@grostadgris.no	 90 68 20 94
Holm gård	 olaf.holm@holmgaard.no	 95 70 12 70
Huseby gård	 kontakt@husebygaarden.no	 93 40 44 62
Kjær Gartneri	 martin@cherrytomat.no	 99 50 09 04
Knaskerøtter	 knask.no@gmail.com	 95 72 36 85
Kvelde Mel	 olaf.holm@kveldemel.no	 95 70 12 70
Lydhus	 lydhus@c2i.net	 41 68 34 96
Nordrum Gård	 ole.mona@visitlaagen.no	 99 70 28 91
Prestrud Gård	 post@prestrud.no	 93 66 91 39/93 28 70 70
Ragnas Hjemmebakeri	 nbr365@online.no	 45 44 76 27
Stanges Gårdsprodukter	 petera@stangekylling.no	 41 46 55 45
Stenersens Gartneri	 ksten@online.no	 92 08 05 56/92 09 04 33
Tønsberg Helios	 johanfug@hotmail.com	 91 38 83 70
Morten Fevang Johansen	 morjoha1@start.no	 92 40 83 21
Vestfoldsalat	 klavenes.gard@tele2.no	 97 68 03 04
Økomat 	 spirevipp@gmail.com	 94 36 08 86
Østby Asparges	 trygve@asparg.no	 93 21 82 95


